Wojewddzka Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna
w Gorzowie Wlkp.

PRZEPISY PRAWNE DOTYCZACE
ZAKYL.ADOW ZYWIENIA
/BIOROWEGO ZAMKNIETEGO




OBOWIAZUJACE AKTY
‘ PRAWNE: \

Ustawa z dn. 25 sierpnia 20061 o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (tekst
jednolity Dz. U. z 2010 roku Nr 136, poz. 914, z p6zn. zm.),

Rozporzadzenie (UE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie
higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. WE L 31 z 01.02.2002, str.1)

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007 r. w sprawie wzorow
dokumentéw dotyczacych rejestracyi 1 zatwierdzania zakladéw produkujacych lub
wprowadzajacych do obrotu zywnos¢ podlegajacych urzedowej kontroli
Panstwowej Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z dnia 15 czerwca 2007 r. Nr 106 poz. 73)

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia. z dn. 17 kwietnia 2007t w sprawie pobierania

1 przechowywania probek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego
zamknigtego (DZ.U. z 9 maja 2007r. nr 80, poz. 545).



USTAWA O

Art. 59 ust. 1 ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia:

,,Lodmioty dzialajace na rynku spozywczym sa zobowiazane przestrzegac
w zakladach wymagan higienicznych okreslonych w rozporzadzeniu 852/2004”



USTAWA O

Zgodnie z art. 61 ustawy o bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia:

Panstwowy powiatowy inspektor sanitarny lub panstwowy graniczny inspektor
sanitarny sa organami wlasciwymi w sprawach rejestracji oraz zatwierdzania,
warunkowego zatwierdzania, przedtuzania warunkowego zatwierdzenia, zawieszania
oraz cofania zatwierdzenia zakltadow, ktore:

1) produkuja lub wprowadzaja do obrotu zywno$§¢ pochodzenia niezwierzecego,

2) wprowadzaja do obrotu produkty pochodzenia zwierzecego, nieobjetych urzedowsa
kontrola organow Inspekeji Weterynaryjney,

3) produkuja lub wprowadzaja do obrotu zywnos¢ zawierajaca jednoczesnie §rodki
spozywcze pochodzenia niezwierzecego 1 produkty pochodzenia zwierzecego, o ktorej
mowa w art. 1 ust. 2 rozporzadzenia nr 853/2004, z zastrzezeniem art. 73 ust. 0,

4) dzialaja na rynku materialow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia,
w tym zakladow prowadzonych przez podmioty zajmujace si¢ recyklingiem

- w trybie i na zasadach okreslonych w rozporzadzeniu nr 852/2004 i rozporzadzeniu
nr 882/2004



USTAWA O

Zgodnie z art. 63 ustawy o bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia:
Zaklady, o ktérych mowa powyzej, moga rozpoczaé¢ dzialalno$§¢ po zatwierdzeniu lub
warunkowym zatwierdzeniu.

Zatwierdzanie jest dokonywane na podstawie wniosku podmiotu dzialajacego na rynku
spozywczym prowadzacego zaklad.

Obowiazek zatwierdzenia zaktadu wynika nie tylko z art. 63 1 64 ustawy o
bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia ale 1 z art. 31 ust. 2 lit. ¢ rozporzadzenia (WE)
Nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 29 kwietnia 2004 1. w sprawie
kontroli urzedowych przeprowadzonych w celu sprawdzenia zgodnos$ci z prawem
paszowym 1 zywnosciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat
1 dobrostanu zwierzat



USTAWA O

Wniosek o zatwierdzenie zakladu 1 wpis do rejestrow zakladow, podmiot dzialajacy na
rynku spozywczym powinien zlozy¢ w terminie co najmniej 14 dni przed dniem
rozpoczecia planowanej dziatalnosci.

Rozpoczecie prowadzenia dzialalnosci jest mozliwe dopiero po uzyskaniu zatwierdzenia
zakladu przez wlasciwego terenowo panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego.



USTAWA O

Zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego
1 Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywcezych
przedsi¢biorstwa sektora spozywczego powiadamiaja wlasciwy organ o kazdym
przedsiebiorstwie pod jego kontrola, ktére uczestniczy w jakimkolwiek z etapow
produkcji lub dystrybucji zywnoS$ct oraz zapewnia aktualne informacje na temat
zakladow, w tym poprzez powiadamianie o kazdej istotnej zmianie w dziatalnosci.

Zgodnie z art. 103 ust. 1 pkt 4 ww. ustawy o bezpieczefstwie zywnosci 1 zywienia,
przedsigbiorca, ktory prowadzi dziatalnosé w zakresie produkeji lub obrotu zywnoscia
bez zlozenia wniosku o wpis do rejestru zakladow lub o zatwierdzenie zakladu 1 wpis

do rejestru zakladéw w trybie 1 na zasadach okreslonych w art. 6 rozporzadzenia

nr 852/2004 oraz art. podlega karze pienigznej.



Zaklad wykonujacy dzialalno$¢ w zakresie zorganizowanego zywienia
okredlonych grup konsumentéw, w szczegodlnosci w szpitalach, zaktadach
opiekunczo-wychowawczych, ztobkach, przedszkolach, szkolach,
internatach, zakladach pracy, z wylaczeniem zywienia w samolotach 1 innych
srodkach transportu oraz wojskowych polowych punktow zywieniowych

* Ustawa bezpieczenstwie zywnosci i zywienia



I

System analizy zagrozen i krytycznych punktéw kontroli
(Hazard Analysis and Critical Control Points), zwany dalej ,,systemem
HACCP” — postegpowanie majace na celu zapewnienie bezpieczenistwa
zywnosci przez identyfikacje 1 oszacowanie skali zagrozen z punktu widzenia
wymagan zdrowotnych zywnos$ci oraz ryzyka wystapienia zagrozen podczas
przebiegu wszystkich etapow produkeji 1 obrotu zywnoscia; system ten ma
rowniez na celu okreslenie metod eliminacji lub ograniczania zagrozen oraz
ustalenie dziatan korygujacych;

* Ustawa bezpieczenstwie zywnosci i zywienia



I

Dobra praktyka higieniczna (Good Hygienic Practice — GHP) —
dzialania, ktére muszg by¢ podjete, 1 warunki higieniczne, ktére musza by¢
spelniane 1 kontrolowane na wszystkich etapach produkcji lub obrotu, aby

zapewni¢ bezpieczenstwo zywnosci;

* Ustawa bezpieczenstwie zywnosci i zywienia



Dobra praktyka produkcyjna (Good Manufacturing Practice — GMP) —
w odniesieniu do produkcji zywnosci: dziatania, ktére musza by¢ podijete,

1 warunki, ktore muszg by¢ spelniane, aby produkcja zywnosci odbywatla si¢
w sposOb zapewniajacy bezpieczenstwo zywnosci, zgodnie z jej
przeznaczeniem, a w odniesientu do produkcji materialéw 1 wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia — dobra praktyka produkcyjna
w rozumieniu art. 3 lit. a rozporzadzenia (WE) nr 2023/2006 z dnia 22
grudnia 2006 r. w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej w odniestieniu do
materialow 1 wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia
(Dz. Urz. UE L 384 z 29.12.2000, str. 75),

zwanego dalej ,,rozporzadzeniem
nr 2023/2006”;

* Ustawa bezpieczenstwie zywnosci i zywienia



ROZPORZADZENIE (UE)
PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO

I RADY W SPRAWIE HIGIENY SRODKOW
SPOZYWCZYCH

Rozporzadzenie 852/2004 okresla zakres obowiazkow i odpowiedzialnosé podmiotu
1 ma zastosowanie w odniesieniu do wszystkich etapow produkeiji, przetwarzania i
dystrybucji zywnosci

Gléwna odpowiedzialnos¢ za bezpieczenstwo zywnosci naktada na podmioty dziatajace
na rynku spozywczym

Naktada obowiazek zastosowanie procedur opartych na zasadach HACCP, wraz z
zastosowaniem dobrej praktyki higieny, Zaleca korzystanie z wytycznych jako waznego
instrumentu stanowigcego pomoc w zakresie zachowania zgodnosci z zasadami higieny

zywnosci oraz ze stosowaniem zasad HACCP

Zal. II do rozporzadzenia okres§la wymagania sanitarne dla wszystkich
przedsi¢biorstw sektora spozywczego.



ROZPORZADZENIE MINISTRA ZDROWIA Z DNIA
29 MAJA 2007 R. W SPRAWIE WZOROW
DOKUMENTOW DOTYCZACYCH

PRODUKUJACYCH LUB WPROWADZAJACYCH DO
OBROTU ZYWNOSC PODLEGAJACYCH
URZEDOWE] KONTROLI PANSTWOWE]
INSPEKC]JI SANITARNE]

Rozporzadzenie okresla wzory dokumentow
dotyczacych rejestracji 1 zatwierdzania zakladéw produkujacych lub
wprowadzajacych do obrotu zywnos¢
podlegajacych urzedowej kontroli organow Panstwowe;j
Inspekcji Sanitarnej, a takze dokonywania zmian
w rejestrach tych zakladow.




WNIOSEKY

1 :
O-ZATWIERDZENIE- ZAKLADU-I-O-WPIS-DO-REJESTRU-ZAKLADOW-
PODLEGAJACYCH- URZEDOWEJ- KONTROLI-ORGANOW-PANSTWOWEJ-
INSPEKCJI- SANITARNEJY|
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WNIOSEKY

O-WPIS-ZAKLADU-DO-REJESTRU- ;AKI'.ADOW- PODLEGAJACYCH- URZEDOWEJ-
KONTROLI-ORGANOW-PANSTWOWEJ- INSPEKCJI- SANITARNEJY

1

(migjscowosc, data) |

Panstwowy+Powiatowy-Inspektor-Sanitarnyy
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1
Na-podstawie-art.- 64-ust.- 1-ustawy-z-dnia- 25- sierpnia- 2006-r.-0-bezpieczenstwie-Zywnosci-i-
Zywienia- (Dz.- U.- Nr- 171,- poz.- 1225),- w- zwiazku- z- art.- 6- ust.- 2-rozporzadzenia- (WE)-nr-852/2004-
Parlamentu-Europejskiego-i-Rady-z-dnia-29-kwietnia-2004-r.-w-sprawie-higieny-srodkow-spoZywczych-
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WNIOSEK

O DOKONANIE ZMIAN W REJESTRZE ZAKEADOW PODLEGAJACYCH URZEDOWEJ KONTROLI ORGANOW
PANSTWOWEJ INSPEKCJI SANITARNEJ

{miejscowosd, data)

Parfistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

Na podstawie art. 64 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczefistwie Zywnosci i zywienia (Dz. U.
Nr 171, poz. 1225), w zwiagzku z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 8562/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1;
Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319):

fimig, nazwisko/nazwa wnioskcdawcy)

{FESELZ’/numer identyfikacji podatkowej NIP)

wnosi o wprowadzenie zmian

w rejestrze zakladow, o ktérym mowa w art. 62 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zyw-
nosci i zywienia, dotyczacych zakiadow:

(naledy wymienic odrebrie nazwy i siedziby wszystkich zakladéw objetych wnioskiem wraz z nu ' wpisu do rejestru)?

(pfeczgé i padprsy wmoskadawcy
lub osoby repr 7




ROZPORZADZENIE MINISTRA ZDROWIA. Z DN. 17
KWIETNIA 2007R

PRZEZ
ZAKY.ADY ZYWIENIA ZBIOROWEGO ZAMKNIETEGO
(DZ.U. Z 9 MAJA 2007R. NR 80, POZ. 545).

Prébka pokarmowa powinna by¢ pobrana w odpowiedniej 1losci, umieszczona
w sterylnym, przeznaczonym do tego celu pojemniczku - odpowiednio
oznakowanym (trwaly opis zawierajacy date 1 godzina przygotowania probki,
positek z ktoérego probka pochodzi, podpis osoby odpowiedzialnej za jej
przygotowanie) oraz przechowywana - pod nadzorem kierujacego zakladem,
w sposob wykluczajacy powstanie wtornego ich zanieczyszczenia.



ROZPORZADZENIE MINISTRA ZDROWIA
Z DN. 17.04.2007 R.

PRZEZ
ZAKY.ADY ZYWIENIA ZBIOROWEGO ZAMKNIETEGO
(DZ.U. Z 9 MAJA 2007R. NR 80, POZ. 545).

Probki kazdej sktadowej czescl potrawy z partii zywnos$ci pobierane s pod koniec
okresu porcjowania w ilosciach niezbednych do przeprowadzenia badan
laboratoryjnych, przy czym nie mniej niz 150 g w przypadku zup, mi¢sa, potraw
migsnych 1 rybnych, wedlin 1 wyrobéw wedliniarskich (w jednym kawatku),
warzyw gotowanych, sosow, potraw macznych
oraz mlecznych, leguminy, wyrobow garmazeryjnych, satatek oraz lodow.



ROZPORZADZENIE MINISTRA ZDROWIA. Z DN. 17
KWIETNIA 2007R

PRZEZ
ZAKY.ADY ZYWIENIA ZBIOROWEGO ZAMKNIETEGO
(DZ.U. Z 9 MAJA 2007R. NR 80, POZ. 545).

§ 5. 1. Zaktad przechowuje probki, przez co najmniej 3 dni, liczac od chwili,
kiedy cala partia zostala spozyta lub przyjeta do zaktadu, w miejscu
wydzielonym wylacznie do tego celu oraz w warunkach zapewniajacych
utrzymanie temperatury +4°C lub nizszej, w zaleznosci
od przechowywanego produktu.



Dziekupe 2a uwage.



